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KARAMELLI PATLAMIS MISIR

https://yemek.name

1/2 bardak misir

4 yemek kagigl margarin veya tereyagi

1/2 su bardag seker

1/2 gay kagi§i tuz

2 yemek kasi§i su

1 yemek kasigi misir surubu (istege bagl olarak eklenebilir)
Tuz

Firni 150 dereceye ayarlayin. Firin tepsisini firin kagidi veya folyo ile kaplayin.

Misirlari tuz eklemeden birkag kasik zeytinyadi ekleyerek patlatin.

Ayri bir tencerede margarin,seker,su,tuz ve misir surubunu sirekli karigtirarak kaynatin.

Surubu kaynadiktan hemen sonra patlamis misirlarin (izerine dékiin ve misirlara iyice yedirmeye ¢alisin.
Misirlari firin tepsisine yayin ve ara sira karigtirarak 40 dakika firinda pigirin.
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