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KARAMELLI KURABIYE

1 paket margarin

2 adet yumurta sarisi

200 gr nigasta

3 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

500 gr cikolata kremasi

1 su bardagi misir gevregi

Margarini, pudra sekerini iyice karistiriniz. Yumurtay ekleyip karistiriniz. Nisastayi, unu, kabartma tozunu,
vanilyayi ekleyip yumusak hamur haline getiriniz. Kremaya sekil vererek 180 derece firinda pisirip sogutunuz.
Cikolata kremasini benmari usull eritiniz. Kurabiyeleri dnce kremaya sonra misir gevregine bulayip servis
yapiniz.
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