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KARAMELLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi 6guttimdis ceviz
3 su bardagi 6guttilmis findik
3 yumurta aki

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao
2 - 3 yemek kasigi un
Karamel sos:

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi krema
Sislemek igin:

25 - 30 adet findik

Finn tepsisini pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Ogutulmis ceviz, findik, yumurta aki ve toz sekeri derin bir kaba alin ve iyice yogurun. Kakao ve unu ilave edip
hamur haline gelinceye yogurun. Ceviz biyukliginde pargalar alip elinizde yuvarlayin. Parmaginizla basarak
ortalarinda gukurlar olusturun. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Toz sekeri gelik bir bir tavaya alin ve kisik ateste karistirmadan eritin. Sekerin tamami eriyip karamel rengi
oldugunda ocaktan alin. Kremayi ilave edin ve puriizsiz bir yapi elde edinceye kadar karistirin. Arada
karigtirarak sogutun.

Servisten 6nce kurabiyelerdeki bosluklara karamel doldurun ve birer adet findik koyun.
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