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KARAMELLI KESME KURABIYE

250 grunun

75 gr esmer seker

175 gr sana kase

750 ml koyulagtinimig sit (condensed milk)
100 gr seker

100 gr margarin

200 gr aci gikolata

Un, kakao, seker ve margarini mutfak robotundan gegcirip karisim kirinti haline gelene kadar karigtirin.

Hizini arttinp karigtirmaya devam edin. Daha sonra karisimi hafif unlanmig bir ylizeye alip yogurun.

30x20 bir kalibr yaglayin ve karigimi kaliba bastirarak yayin.

Onceden i1sitmis oldugunuz 180 °C firinda kurabiyeleri 20 dk. pigirin.

Yogunlagtinimig sttl (ben bulamadidim i¢in krema kullandim), seker ve margarini strekli karigtirarak 15 dk.
pisirin.

6. Karemeli elde ettikten sonra kurabiyelerin Gzerine dékip sogumasini bekleyin.

7. Aci gikolatay! benmari usull eritip karamelin Gzerine dékdin.

8. Kurabiyeler oda sicakligina geldikten sonra, kare seklinde dilimleyip servis yapin.
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