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3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sivi yadi

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi zencefil

3 adet dévilmus karanfil
2,5 su bardagi un
Karameli igin:

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi ¢ig krema
3 ¢orba kasigi su

KARAMELLI KEK

Derin bir kabin icinde yumurta ve sekeri 3 dakika ¢irpin. Uzerine diger sivi malzemeleri ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Un, kabartma tozu, vanilya ve baharatlar da ilave ederek kek harcini olusturun. Bu karisimi yaglanmis
unlanmis kek kalibina dékin ve 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Bu arada karameli igin de seker ve
suyu 10 dakika kaynatip kahverengi olana kadar ocakta bekleyin. Daha sonra rengi dénlnce i¢ine ¢ig kremay!
doékan. 2 dakika daha pisirip ocaktan alin. Kek firindan ¢ikinca da Uzerine biraz ilinmig karameli dékip

sogumaya birakin.
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