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KARAMELLI JOLELI KALP PASTASI

1,5 su bardagi un

2 adet yumurta

50 gr margarin

4 yemek kasigi su

1,5 cay bardag toz seker
1 cay bardagi sit

1 paket jéle

2,5 gay bardagdi sicak su
200 ml krema

400 gr tatlh lor

1 yemek kasigi limon suyu
5 yemek kasigi esmer seker
1 yemek kasigi sivi yag

Pandispanya yapmak i¢in unu, 50 gr eritilmis margarin, yumurta ve 4 yemek kasidi suyu ile 7-8 dakika ¢irpin. 24
cm capindaki yaglanmis kelepceli kaliba dokiin ve pisirin. Firindan gikartip kalibin iginde sogutun.

2 yemek kasi§i toz sekeri genis bir kaba alip kisik ateste karistirmadan eritin. Bal rengi aldiginda siti ekleyin,
eriyinceye kadar karigtirip ocaktan alin. Sogutup pandispanyayi islatin.

Joleyi 2,5 cay bardadi sicak suda eritin ve oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Kremayi ayr bir kapta 3-4
dakika ¢irpin ve jdleye ilave edin.350 gr tatli loru da ayr kapta 2-3 dakika ¢irpip joleye ekleyin. Hepsini birlikte 1
dakika daha ¢irpip pandispanyanin Gizerine dokdin.

Pastayi buzdolabinda kremasi donuncaya kadar yaklasik 4-5 saat bekletin.

Karamel kalpleri hazirlamak i¢in seker, su ve limon suyunu kig¢uk bir tencereye alin. Orta ateste arada
karistirarak kaynatin. Karamel rengi oldugunda ocaktan alin, bekletmeden i¢ kisimlari yaglanmig ve pisirme
kagidi Uzerine siralanmis kalp seklindeki kurabiye kaliplarina ince ddkip donduktan sonra kaliplarini ¢ikartin.
Veya pisirme kagidi Gzerine aralikli olarak birer yemek kasigi dékin ve kalp sekli verin.

Servisten dnce kalibin kelepgesini gikartin.Kalan 100 gr tatl loru ¢atalla ezin, esmer seker ile karigtinp pastanin
Uzerine serpin ve kalpleri siralayin.
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