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KARAMELLI HALKA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Kizartma yagi
Karamel igin:

1 su bardag seker

1 tath kasidi tereyad

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve ele yapismayan yumusak bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir, 4 parmak eninde gubuk yapilir ve simit seklinde iki ucu birlestirilir. Tavaya bol yag konur ve
Isininca halkalar atilir, kizartilir. Diger yanda tavaya toz seker konur, kisik atese konur, karigtirmadan agik
kahverengi olmasi beklenir. Sonra tereyagi birakilir, kanistirilir. Kizaran halkalar karamele atilir, ¢atalla iyice
bulastirilir. Yagh kagdidin Gizerine konur. Karamel tamamen kuruyunca servis yapilir.
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