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KARAMELLI FINDIKLI MUHALLEBI

1 kg sit

1/2 su bardag toz seker

2 adet yumurtanin sarisi

4 tepeleme yemek kasigi un

1 paket vanilya

25 gr tereyagi

1/2 su bardag iri gekilmis findik
Karamel icin;

1/2 su bardagi tozseker

Sit, toz seker, yumurta sarisi ve unu orta boy bir tencereye koyun. Mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika kadar,
karisim purlzsiz hale gelinceye kadar ¢irpin. Karigimi kisik ateste, tahta bir kagikla sirekli karigtirarak katilagip
muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Kaynamaya bagladiktan 1-2 dakika sonra ocaktan alip bir kenarda
bekletin. Diger taraftan, toz sekeri bliylk bir ¢elik cezveye aktarip kisik ateste, sik sik karigtirarak eritin. Seker
tamamen eriyince sulanacak, daha sonra da rengi koyulasip, kahverengi olacaktir. G6zinizU sekerden
ayirmadan bu noktayi yakalamaniz gerekir. Karamellesen sekeri hemen ocaktan alin ve kaynar haldeki
muhallebinin i¢ine aktarip hizlica karnstirin.

Vanilya ve tereyagini ekleyip mikser yardmiyla 4-5 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Son olarak, dévilmis
findik ya da fistikli krokani ekleyip karigtirin. Muhallebiyi kup bardaklarina ya da kaselere aktarip buzdolabinda
2-3 saat kadar bekletin, (eger sekilli bir kaliba koymak isterseniz kalibr 6nceden suyla islatin ya da kaliba naylon
streg serin. BOylece ¢evirmeniz kolaylasacaktir) Yaninda taze meyvelerle birlikte servise sunun. Uzerine
hindistancevizi ve neskafe de serpistirebilirsiniz.

ML® Karamelli Kayisili Muhallebi icin tiklayinML® Findikli Muhallebi icin tiklayin

ML® Findikli Muhallebi (gérsel)
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