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KARAMELLI FINDIKLI KUP

https://www.droetker.com.tr

Karamelli karigim igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Karamel Sos

1,5 su bardagi su

1 poset Dr. Oetker Jelatin

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Gikolatali Findikli Puding
2,5 su bardagi sit

2 tath kasig1 ¢6zlnebilir kahve

Krokan igin:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay kasigi tereyadi

1 cay bardagi ortadan ikiye bdlinmus findik

Karamel sos ve suyu bir tencereye alin. El ¢irpicisi ile iyice karistirin. Orta isidaki ocaga alin ve karigtirarak
pisirin. Kaynama baglamadan hemen dnce jelatini ekleyin ve karigtirarak pisirmeye devam edin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 1 dakika daha karistirarak pisirin. Ocaktan alin ve oda sicakligina gelinceye kadar
bekletin. Soguduktan sonra yarilarina kadar dolduracak sekilde kuplara paylastirin, buzdolabina alin ve 1 saat
bekletin.

Pudingi 2,5 su bardag sUt ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip kahveyi ekleyin ve 2-3
dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun. Oda sicaklijina
gelince buzdolabina alin.

Yarim ¢ay bardagi toz seker ve 1 cay kasigi tereyagini metal bir kaba alin ve kisik ateste karigtirmadan eritin.
Karamel rengi oldugunda ocaktan alin. Findiklari ilave edin ve karigtirin. Bekletmeden pigirme kagidi tizerine
dokip yayin. Soguduktan sonra eliniz ile kiigiik pargalara kirin. Ust sisleme igin bir miktar krokan ayirip
kalanlari mutfak robotunda 6gutdn. .

Soguyan karamelli karisimin Gizerine 6gittimUs krokanlari paylastirin. Uzerlerine pudingi doldurun. Ayirdiginiz
krokanlar ile susleyin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:169956 « adi:Karamelli Findikli Kup « génderen:giil « indirme tarihi:05.05.2024 - 03:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelli-findikli-kup-vt119096
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/karamelli-findikli-kup-169956.jpg
http://www.tcpdf.org

