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KARAMELLI FINDIKLI KAZANDIBI

https://www.droetker.com.tr

0,5 ¢ay bardagi toz seker
0,5 ¢ay bardagdi st

1 poset Dr. Oetker Kazandibi
3 su bardag sit

Uzeri igin:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay kasigi tereyadi

1 su bardag iri kinlmig findik
Kalip:

5-6 adet pisirme kabi (9 cm)

Yarim c¢ay bardagi toz sekeri kiigUk bir gelik tencereye alin. Kisik ateste geker eriyip karamel rengi oluncaya
kadar bekletin. Uzerine yarim gay bardag siitii ekleyip kisik ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Seker
tamamen eriyince ocaktan alin.

3 su bardagi situ bir tencereye alin. Uzerine ha2|rlad|g|n|z karamelli stitl ve kazandibi posetini bosaltin. Orta
ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip 5 dakika karistirin ve istlerde 1&apos;er cm bosluk birakarak pisirme kaplarina paylastirin.
Firini 1zgara ayarinda 220 °C&apos;ye ayarlayip ¢alistirin. Kaplari firinin orta rafina koyun, kapagini tam
kapatmadan Gzerleri hafif pembeleginceye kadar bekletin. Firindan ¢ikarin, oda sicakliyina gelinceye kadar
bekletip buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Yarim ¢ay bardagi toz seker ve 1 cay kasigi tereyagini metal bir kaba alin ve kisik ateste karistirmadan eritin.
Karamel rengi oldugunda ocaktan alin. Findiklari ilave edin ve karigtirin. Bekletmeden pisirme kagidi Uzerine
dékip yayin ve sogumaya birakin. Daha sonra eliniz ile kligUk par¢alara Kirin.

Tathlarin Gzerlerini findikli krokan ile sUsleyin ve servis yapin.
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