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KARAMELLI EKMEK (INGILTERE)

1 adet bayat baget ekmegi
1 cay bardad seker

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Karamel icin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri igin:

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Karamel igin derin bir tavaya seker konur, kisik ategte agik kahverengi olmasi saglanir. Tereyagi ve dikkatli bir
sekilde sut eklenir, kasikla kanstirlir. Firin kabina dékalar. Diger yanda ekmek kip kip dogranir. Uzerine sit,
yumurta ve seker konur, elle alt-Ust ederek karigtirilir ve karamelin Gzerine yerlestirilir. 180 derece firinda 50
dakika pisirilir. Firindan ¢ikar ¢cikmaz tzerine pudra sekeri elenir.
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