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KARAMELLI DONDURMA

1 bardak seker
5 yumurta sarisi
3 bardak sit

Bir tutam vanilya

S0t bir tencerede yavas yavas kaynatin; icine vanilyayi atarak atesten indirin ve Uzerini kapattiktan sonra
birka¢ dakika dinlenmeye birakin.

Diger tarafta bagka bir kabin i¢erisinde yumurta sarilarini 170 gr. seker ile iyice kdpurtinceye kadar ¢irpin.
Geriye kalan 50 gr. sekeri bir kabin i¢inde hafif ateste eritip karamel haline getirin ve altin sarisi rengini alir
almaz atesten indirin.

Karameli atesten indirdikten sonra igine, surekli karigtirarak ve yavas yavas ilk énce vanilyal sitt, daha sonra
seker ile ¢arpilmig yumurta sarilarini katin ve kaynamamasina dikkat ederek orta ateste krem, kasigin tstine
sanlincaya dek pisirini.

Daha sonra atesten alip tel slizgegten gecirerek sogumaya birakin.

Bu arada Uzerinde kaymak olusmasina engel olmak i¢in arada sirada karistirin.

Krem soguduktan sonra eger varsa dondurmalija yoksa hafif metalden yapilmis herhangi bir kalibin i¢ine
koyarak sogutucunuzun buzluguna yerlestirin.

Egder dondurmalik disinda herhangi bir kaliba koydunuzsa, dondurma yan taraflarindan donmaya basladig
andan itibaren tahta bir spatula ile ara ara hafif¢e karistirin.

Sogutucunuzun sogutma giictine gére dondurmaniz en az 1, en fazla 4 saat sonra hazir olacaktir.
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