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KARAMELLI DONDURMA ESLIGINDE ELMALI MILFOY

1 paket milféy

1 adet yumurta

1 yemek kasigi su

1/4 su bardagi yag

5 adet orta boy sari elma, soyulmus ve dogranmig
1/2 bardak kahverengi seker

1/2 cay kasigi toz targin

1 kavanoz hazir karamel

1/2 su bardagi ceviz dogranmis

4 top vanilyali dondurma

375 ° F. firnisitin.

Firin tepisinizi hafifce yaglayin.

Bir ¢atal ile kuigUk bir kapta yumurta ve suyu ¢irpin.

Hafifce unlanmig bir ylzeyde 15x10 in¢ dikddrtgen sekilde milfdy hamurlarini ortadan kesin ve kesme iglemi
bitince yagli tepsiye hamurlari dizin.

Girpilmis yumurtadan Uzerlerine surdn.

15 dakika kadar isitilmig firinda pisirin.

Pisen kizaran hamurlari firindan ¢ikartip sogumaya birakin.

Bir tavada yagi isitin.

Elmalari tavaya alip kahverengi sekeri tarcini ekleyin ve 10 dakika elmalar yumusayana kadar pigirin.
Soguyan hamurlarin bir par¢asini alin kavanoz karamelden siirlin sonra bir kasik elma koyun, Ustiine ceviz
serpin, sonra bir par¢a hamur ile Ustiini kapatin en Ustiine tekrar karamel gezdirip servis tabagina alin, yanina
bir top dondurma koyup servise sunun.
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