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KARAMELLI CIKOLATALI TARTLAR

280 gramun

225 gram soguk margarin
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

60 ml buzlu su

225 gram seker

120 ml krema

6 yemek su

1 tath kasidi kakao

2 yemek kasi@i ¢ikolata rende
250 gram bitter ¢ikolata
475 ml krema

1 tutam deniz tuzu

Pate brisee i¢in, mutfak robotunda un, tuz, 1 ¢cay kasidi seker ve kip kesilmis sana yagini pttirli bir kivam elde
edene kadar cekin.

Buzu erimis suyu ilave edin ve hamur kivamina getirin.

Tezgah Gzerine hamuru alin ve Uzerini dizlestirip stretch folyoya sarin, buzdolabinda 1 saat bekletin.

Un serptiginiz tezhain Gizerinde oklava yardimi ile hamuru agin.

Tart kaliplarina yerlestirin ve elinizle bastirin.

Pisirme slresine kadar 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Finninizi 180 dereceye getirin.

Buzdolabindan alinan tart kaliplarinin Gzerini folyo ile kapatin ve agirlik olmasi igin Gzerine nohut, fasulye gibi bir
bakliyat koyun.

20 dakika boyunca bu sekilde firinlanan tart kaliplarinin Gzerinden folyo ve bakliyati alip, i¢i bos olarak 10 dakika
daha pigirin.

Finndan ¢ikarttiginiz tart kaliplarini tezgah Gzerinde sogumaya birakin.

I¢c karamel icin,2 farkli sos tenceresinde yanyana olucak sekilde,bir tanesinin icerisine kremayi,digerine seker ve
suyu koyun.

Seker iyice eriyene kadar karigtirin.

Karamel rengini alana kadar kaynatin ve ocaktan alin.

Diger taraftaki kremayi isitin.

Kaynamaya basladiginda ocaktan alin.

Karamel rengi olan ve kaynamakta olan sekerli suyu yavasca sicak kremanin i¢ine déktp karistirin.

Tart kaliplarina dékip oda isisinda birakin.

Cikolata ganache icin, kremayi ocakta kaynatin.

Bir kaba alarak icine bolinmUs cikolatalari ve deniz tuzunu sicak kremanin igerisinde karistirarak eritin.
Karamelli kaliplara paylastirdiktan sonra Uzerine kakaoyu eleyip ¢ikolata rende ile sisleyin.
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