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KARAMELLI CIKOLATALI FINDIKLI TART
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Hamuru igin:

113 gram oda sicakliginda tuzsuz tereyagi
1/4 bardak toz seker

1 blyUk yumurta sarisi

1 cay kasigi saf vanilya 6z0

180 gram un

28 gram kakao

1 corba kasigi su

Yarim ¢ay kasigi deniz tuzu

Dolgusu igin:

Yarim su bardagi tam yagh stt

1/4 bardak krema

Yarim su bardagi esmer seker

Yarim ¢ay kasigi deniz tuzu

2 blyUk yumurta

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

425 gram kabaca dogranmig macadamia findigi

Hamuru igin tereyadi ve toz sekeri piriizsiiz olana kadar 3 dakika boyunca girpin.

Yumurta sarisini ve vanilyayi ekleyin orta hizda karigtirin.

Un, kakao ve tuzu ilave edip 1 dakika kadar disuk hizda karigtirmaya devam edin.

1 corba kasigi su ekleyin ve hamur puriizsiz olana kadar 1 dakika boyunca karistirin.
Hamuru 30 dakika boyunca buzdolabinda sogutun.

Firnni dnceden 180 derecede i1sitin ve tart hamurunu tart kabina elinizle bastirarak yayin.

15 dakika kadar pisirin ve sogumasi i¢in bir kenara alin.

Dolgusu i¢in bir kabin igine sit, krema, esmer seker ve tuzu ekleyip karigtirin.

Yumurtalari birer birer ekleyin ve tamamen bir karigim olana kadar karistirmaya devam edin.
Son olarak vanilyay1 da kremaya ekleyin ve karistirin.

Pisirdiginiz tartin Gzerine macadamia findiklarini yayin ve Gzerine yaptiginiz muhallebiyi yayin.
Tartinizi son olarak 30-35 dakika pisecek sekilde yeniden firina koyun.
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