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KARAMELLI CIKOLATALAR

4 adet yumurta ¢ikolata
200 gram gikolatal kek
10 adet ceviz

3 corba kasi§i seker

2 ¢orba kasigi su

1 corba kasigi ¢ig krema

Yumurta seklindeki gikolatalar bu isi igin ¢ok ideal ama kendiniz yapmak isterseniz de... Cikolatay: eritip bir
balonu sisirin. Bu balonu az sismis balona batirip dondurun sonrasin da balonu patlatinca i¢i cukur cikolata
kasesi elde etmis olacaksiniz.

Evde kalmis 2 dilim kakaolu keki ufalayip bu kaplarin igine doldurun. Diger taraftan da cevizleri kirip sekerle
karistinin. Uzerine suyu da ekleyip kaynamaya birakin. Rengi karamel rengi oluncaya dek pigirin. Son olarak ¢ig
kremay! ekleyip karistirin. Bu karisimi da gikolata ¢canaklarin Gzerine paylastirip servis yapin.
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