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KARAMELLI CEVIZLI COREK

1 su bardag ilik sit

1 adet yumurta

Yarim su barda@i portakal suyu

3 yemek kasig eritilmis margarin

Yarim ¢ay bardagi toz seker

Yarim paket yas maya

Aldigi kadar un

I¢ harci igin:

6 yemek kasigi esmer seker

1 yemek kasigi sana margarin (oda i1sisinda yumusatilmig)
2 cay kasigi targin

1,5 su bardagr iri gekilmis ceviz igi

Uzeri icin:

100 ml krema

Yarim su bardagi esmer seker

1 yemek kasidi file antepfistigi (istege bagli)

Un ve maya harig hamur igin gerekli malzemeleri derin bir kapta karigtirin. Uzerine maya ve aldigi kadar unu
yavas yavas ekleyip ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle drterek 45
dakika mayalanmaya birakin. Hamuru ikiye bolip tzerine un serperek dikddrtgen kalip blydkliginde agin.

I¢ harci icin gerekli malzemeleri derin bir kapta karistirin. Malzemenin yarisini agtiginiz hamurun tzerine yayin.
Rulo seklinde sarin ve 1 parmak kalinhidinda dilimleyin. Kalan diger hamura da ayni islemi uygulayin. Esmer
sekeri tavaya ekleyip kahverengi oluncaya kadar eritin. Kremayi ekleyip karistirin ve karamel sos kivamini elde
edin.

Dikddrtgen firin kabina yagl kagit serin ve Gzerine karamel sosunu dokip yayin. Dilimlediginiz ¢érekleri karamel
sosun tizerine yan yana dizin. 20 dakika daha mayalanmaya birakin. )
Onceden i1sitilmis 180 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin. lininca servis tabagina ters ¢evirin. Uzerine
file antep fistigi serpin. Servis yapin.
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