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KARAMELLI CEREZLI COREK

3 su bardagi un

1 adet yumurta

Y2 su bardagi ilik stt

1 su bardagi ceviz

Y2 su bardag findik

3 su bardagi toz seker

2 cay kasigi targin

1 paket maya

1 fiske tuz

200 ml krema

1.5 ¢ay bardagi pudra sekeri
2 yemek kasigi limon suyu
50 gram margarin

Hamur igin gerekli olan malzemeleri derin bir kaba alip iyice yogurun. Ele az yapigan bir hamur olmasi yeterli.
Uzerini nemli bir bez ile érterek en az 1 saat mayalanmaya birakin. Dolgu igin gerekli olan malzemeleri derin bir
kapta karistinin. Karamel icin sekeri yapismaz bir tavaya dékiip karamel rengini alana kadar karistirin ve pisirin.
tizerine kremayi dokiin ve kisik ateste seker krema ile tam olarak karigana kadar karigtirarak pigirin. Hamuru
tezgaha alip yariya bolin. Uzerine un serperek yarim santim kalinliginda dikdértgen olarak acin. Hazirladiginiz
harcin yarisini her tarafina esit olacak sekilde serpin. Rulo seklinde sarin. 2 parmak kalinliginda dilimleyin. Kalan
diger hamura da ayni iglemi uygulayin. Dikdortgen bir firin kabina yaglh kagit serin. Karamel sosu kaliba dokip
yayin. Uzerine dilimlediginiz ¢érekleri dizin. Ik bir ortamda 45 dk mayalandirin. Onceden isitilmis 170-180
derecelik firnda 25-35 dk pigirin. Pisen ¢orekleri firindan ¢ikarip ihmaya birakin. Pudra sekerini ve limon suyunu
iyice kanstinin. llik ¢dreklerin Gzerine gezdirip servise sunun.
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