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KARAMELLI BROWNIE

https://www.sabah.com.tr

180 gram tereyagi

160 gram (2 paket) bitter ¢ikolata

190 gram (1 su bardagdi) toz seker

95 gram (1/2 su bardagi) esmer seker
36 gram (2 ¢orba kagiJi ) kakao

3 adet blyuk boy yumurta

140 gram (1 su bardadi + 1 corba kasigi) un
1/2 gay kagigi tuz

Karamel I¢in: 1 ¢ay bardadi toz seker

2 gcorba kagsigi oda sicakliginda tereyagi
2 corba kagsigi oda sicakliginda krema
1/2 gay kagi§i tuz

Kek hamuru icin tereyagini bir sos tenceresine alin ve ocagdi en kisik ateste agin. Tereya@i eriyince ocaktan alip
icine kiigUk pargalar halinde kirdiginiz gikolatayi ekleyin. Gikolatalari yakmamaya dikkat ederek hizlica
karigtirarak eritin. Igine toz seker ve esmer seker ekleyip karistirin. Daha sonra kakao ve tuzu katip karistirmaya
devam edin. Yumurtalar birer birer ekleyin. Her yumurtayi ekledikten sonra 1-2 dakika kadar spatula veya tel
cirpict ile kanigtirin. 3 yumurtayi da bu gekilde ekledikten sonra azar azar unu ekleyin. Homojen bir karigim olana
kadar karistirin. 2 Karisimi igine pisirme kagidi serilmis bir firin kabina yayin. Onceden isitilimis 180 derece
finnda yaklagik 25-30 dakika pigirin ve firndan alin. 3 Karamel sos igin sekeri yapigmaz ylzeyli bir tavaya alip,
orta ateste amber rengi alana dek pisirin. Uzerine yavasga tereyagl, tuz ve kremayi ekleyip hizlica karigtirin.
Altini kapatip brownie&apos;nin (izerine dokiin. Soguyunca dilediginiz sekilde dilimleyip servis yapin.

Not: Kek hamurunu kaliba dokttikten sonra egit olarak yayiimasi igin saga sola hafifge sallayin ve bekletmeden,
Onceden isitilmig firina yerlestirin. lyi kabarip pismesi igin ise slirenin sonuna kadar firinin kapagini agmamaya
Ozen gosterin.
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