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KARAMELLI BAR

90 gram bitter cikolata,

yarim su bardag margarin,

4 adet blyuk boy yumurta,

1,5 su bardagi tozseker,

1 paket vanilya,

1,5 su bardagi un.

Karamelli sos:

yarim su bardagindan az margarin,

1 su bardagindan biraz fazla kahverengi seker,
1 ¢corba kasigi krema

Bir tavada ¢ikolata ve margarini arasira karistirarak, kisik ateste eritin. Eriyince ocaktan alin. Derin bir kapta
yumurtalart mikserle yliksek hizda girpin. Koyu bir gériintl aldiginda tozgekeri ekleyin. Ardindan vanilyay: ilave
ederek karigtirin. Tavada erittiginiz gikolata ve margarin karigimi ile unu ilave edin. lyice karigana dek hamuru
orta hizda karistirin. Hamurun yarisini yagladiginiz kaliba bosaltin. Uzerini diizleyin. Orta isili firinda tzeri kabuk
tutana dek pisirin. Bu arada karamelli sos i¢in, margarin ve sekeri kalin tabanli bir tavaya alin. Orta ates
Uzerinde ara ara karigtirarak, seker eriyene dek bekleyin. Sekeri eridikten sonra etesi yUkseltin ve 1 dakika
kaynatin. Tavayi atesin Uzerinden indirin ve kremayi ekleyin. Sicak kalmasini saglayin. Karameli, firindan ¢ikan
yari pismis katin Gzerine yayin. Kalan hamuru karamelin tGzerine d6kin. Orta isili firnda 25-30 dakika daha
pisirin. Bari, kalibinda sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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