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KARAMELLI BADEMLI MUHALLEBI

Malzeme:

3 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi kaymak

1 su bardagi toz seker

1 tutam Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 tath kasidi Bizim Mutfak Misir Nisastasi
Surubuigin :

1 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Karamelize etmek icin :

1,5 su bardag toz seker

15 adet taze badem

20 gram Teremyag

1/2 su bardagi st

2 su bardagi krema

20 gram jole

Tulumba surubu i¢in su ve tozsekeri sos tenceresinde karistirarak yogun bir kivam elde edinceye kadar
kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin. Karamel igin, tozsekeri ve tulumba surubunu karamelize olana
kadar pisirin. Teremyag@’i ekleyin pisirmeye devam edin. Stl ve kremayi da ilave edip 1 dakika daha karistirin.
Ocaktan alin. Muhallebi i¢in tlim malzemeyi orta boy bir tencerede iyice ¢irpin. Kisik ateste muhallebi kivaminda
pisirin. Ocaktan alin, servis bardaklarina veya kaselerine paylastirin. Karigsim ilindiginda tizerine karameli ve
kaymagi paylastirin. Sogumaya birakin. Kaliplar servis tabaklarina ters ¢evirin. Taze bademle slsleyerek servis

yapin.
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