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KARAMELLI BADEM SEKERI

Elif Korkmazel

1 su bardagi tuzsuz badem
2 su bardagi toz seker

1/2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tarcin

1 tath kasigi karbonat

1 su bardagi tuzsuz yer fistigi
2 damla limon suyu

Bademleri bes dakika haslayip kabuklarini soyun. Yapismaz ylzeyli bir tavada birka¢ dakika kavurun. Toz
seker ve suyu kaynatin. Képuk képlk olunca igine limon suyunu ekleyip iki dakika daha kaynatin. Ocagi iyice
kisip tereyagi, targin ve karbonat ekleyin. Bir-iki dakika sonra badem ve fistiklari ekleyin. Tereyadi strGlmus bir
tepsiye dokiup sogumaya birakin. Bigakla kesip servis yapin.
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