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KARAMELLI AK PASTA

7 adet adet yumurta beyazi
1 su bardagi toz seker
Karamel igin:

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su

Bir tavaya seker ve su konur, karistirilir. Tava kisik atese oturtulur. Karamemelize olana kadar pisirilir. Kelepceli
bir kaliba dokdilir, kaydirarak kenarlarinda karemel olmasi saglanir. Bir karigtirma kabina yumurta beyazlari
konur. Uzerine az miktarada seker konur. Mikserle ¢cirpmaya baslanir. Seker eriyince yeni seker eklenir. Bu
sekilde 1 su bardadi seker yedire yedire eklenir. Gok guizel ¢irpilmalidir, kase ters gevrilince dokiulmemelidir.
Karisim kasik kasik karamelli kaliba birakilir, yavasca dizeltilir. 180 derece firinda 25 dakika pisirilir. Firindan
¢iktiktan ve soguduktan sonra servis tabagina ters gevrilir.
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