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KARAMELIZE SUT

Dulce de Leche

Malzeme:

yarim bardak sicak su

1 bardak st tozu

2/3 su bardagi toz seker

Tdm malzemeyi blendirda 3 -5 sn.karigtirp ,karigsimi klicik kapakli cam kavanozlara bosaltin ve kapaklarini
sikica kapattiginiz kavanozlarini didikIU tencerenize yerlestirip kapak seviyesine kadar su ilave edin,didikIu
tencereniizin kapagini kapatin fakat buhar ¢ikisini acik birakin kaynamaya bagladiktan sonra 3 saat kadar hafif
ateste pigirin,gerekirse sutln rengi karamel rengine dénene kadar sureyi uzatabilirsiniz.
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