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KARAMELİZE SOĞANLI PRATİK PİZZA

https://migros.com.tr

1 adet tortilla ekmeği
2 adet kuru soğan
200 gr. rendelenmiş mozerella peyniri
1-2 dal biberiye
Tuz
Karabiber

1. Soğanları piyazlık doğrayın ve tavada karamelize edin.
2. Tortilla ekmeğini düz bir fırın tepsisine yağlı kağıt ile yerleştirin.
3. Ortasına karamelize soğanları koyun ve eşit şekilde yayın.
4. Üzerine rende peyniri ekleyin.
5. Tuz ve karabiber atın.
6. Önceden ısıtılmış fırında 200 derecede peynirleri eriyene kadar pişirin fırından çıkarın taze biberiyeyi serpip
servis edin.

© lezzetler.com tarif no:108637 • adı:Karamelize Soğanlı Pratik Pizza • gönderen:Göksen • indirme tarihi:18.05.2024 - 04:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelize-soganli-pratik-pizza-vt79124
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/karamelize-soganli-pratik-pizza-108637.jpg
http://www.tcpdf.org

