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KARAMELIZE SOGANLI MiNi HINDI BURGERLER

Hindi burgerler icin:
500 gr. hindi gégus

1 adet kirmizi sogan
Taze zencefil

1 corba kasig zerdecal
3 corba kasi@i chilli sos
2 dal biberiye

Tuz

Karabiber

Servis igin:

20 dilim tahill ekmek

1 adet kirmizi sogan

1 tath kasigi seker
Roka, kapari

Mayonez

Toz kirmizi biber

Ekmekleri 5-6 cm.'lik diskler halinde kesin. Firinda iki tarafi da renk alip kuruyana kadar 130 derecede pisirin.
Karamelize sodan i¢in kirmizi sogani ikiye kesip julyen dograyin. Tavada sulandirmadan sotelerken, pismelerine
yakin sekeri ilave edip karistirin. Mutfak robotunda sodan ve biberiyeyi dogradiktan sonra diger i ilave edip
kiyma haline getirin. Ekmeklerin blyUkligine uygun blyuklikte sekil verin. Kizgin tavada iki taraflar renk
alacak ama ortasi pismeyecek sekilde pisirin. Pismelerini 160 derecelik 1siya ayarlanmig firinda tamamlayin.
Firinda kizarmig ekmeklerin Uzerine roka yapraklari koyup tzerine kirmizi toz biber, mayonez karisimindan
sUrip hindi koftelerini yerlestirin. En Uste karamelize soganlar ve kapari taneleri koyup servis edin.
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