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KARAMELIZE SOGANLI MERCIMEK KOFTESI

1 paket Knorr Mercimek Kéfte Harci
Y2 cay kasigi Knorr Sebzeli Gegni

1 su bardagi kaynar su

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 adet sogan (tel tel dogranmig)

1 cay bardagi zeytinyag

Knorr Mercimek Kodfte Harci kaynar su ve zeytinyadi ile pisirme talimatlarina goére hazirlanarak sikilir.

Sogan, zeytinyagdi ve Knorr Sebzeli Cegni kisik ateste yaklasik 30 dakika tencerinin kapagi kapali bir sekilde
karamelize edilir.

Daha sonra soganlar oda sicakliginda sogutularak mercimek kéftelerinin Gzerine 1’er ¢ay kasidi konularak
servis edilir.
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