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KARAMELIZE SOGANLI KOFTELI SANDVIC

4 adet sandvi¢ ekmegi

3 kaglk krem peynir
Kofte icin:

1 adet sogan

150 gr. kuzu kiyma

3 dal maydanoz

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi domates salgasi
Karamelize igin:

2 adet domates

2 adet sogan

5 kasik kasar rendesi
3-4 dal kekik

2 kaslk margarin

Tuz

Karabiber

Kiymay!i genis bir kaba alin. Uzerine sodani rendeleyin. Kiylmig maydonoz, salca, tuz ve karabiber ekleyin,
yogurun. Hazirladiginiz hargtan ince kofteler hazirlayin. Tavada 6nli arkal pigirin.

Sogani halka halka dograyin ve tavada 1 tal kasigi salga ve tereyagla hafif soteleyin. Domatesi de ayni sekilde
dograyip, soganla birlikte sandvi¢ ekmeginin arasina énce krem peyniri surtip, dilimleri yerlegtirin. Uzerine
kofteleri, kasar rendesini ve kekigi koyup, servis yapin.
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