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KARAMELIZE SOGANLI JAMBONLU SANDVIC

2 adet kuru sogan

12 dilim dana jambon

12 dilim eritme burger peyniri
6 dilim tost ekmegi

3 yemek kasigi tereyagi

1 corba kasigi toz seker

Bir tavaya 2 yemek kasigi tereyagini koyun ve kizdirin. Kiip dogranmig so@anlari ilave edip altin sarisi renk alana
kadar soteleyin. Soteleme isleminin ortasinda toz sekeri ilave edin.

Bagka bir tavaya 1 yemek kagigi tereyagini koyun ve kizdirin. Dana jambonlari tavaya ekleyip ters diiz ederek
hafifge kizartin. .

Tost ekmeklerine soganlari serin. Uzerine énce jambon sonra da burger peynirlerini yerlestirin. Hazirladiginiz
tost ekmeklerini 200 dereceli firnin 1zgara béliminde peynirler eriyene kadar bekletin.
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