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KARAMELIZE SOGAN

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 adet blyuk boy sogan

1 yemek kagigi esmer seker

1-2 yemek kasigi balzamik sirke veya tzim sirkesi
Tuz

Onceden genis bir tavay! kisik ateste 1sitin. Soganlari yarim ay sekline dograyip, tavaya alin. Tuz ekleyin ve
yaklasik yarim saat kisik ateste pisirin. Soganlar yumusayip karamel rengi olana kadar pisirin. Yapismasini veya
yanmasini 6nlemek igin ara sira karistirin. Soganlara tatli, hafif keskin bir tat vermek i¢in seker ve sirke ekleyin.
Karistirarak 5 dakika daha kisik ateste pisirmeye devam edin. Ocagin altini kapatin.
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