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KARAMELIZE SOGAN

6 adet orta boy sogan

3 yemek kasigi toz seker

4 yemek kagig! sivi yag
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim ¢ay kagigi karabiber

Soganlari piyaz dograyin.

Tavaya sivi yagi koyup isitin. Ardindan soganlari ekleyip yumugayana kadar gevirin.

Uzerine gekeri ekleyin ve karigtirin. Eger yanacak gibi duruyorsa ¢ok az su ekleyin.

Uzerine tuz ve karabiberi ekleyip karamel rengi olana kadar kavurun. Karamalize sogan yemeklerin yaninda
kullanmak i¢in hazir.

Not: Karamelize sogani ¢orbalarda, et yemeklerinde, kéfte yaninda, kebap yaninda, tavuk yaninda veya pilav
yaninda servis edebilirsiniz.
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