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KARAMELIZE SOGAN

3 tane orta boy sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi seker

1 yemek kasigi sirke

Tuz

Soganlari yarim ay seklinde dograyalim. Sivi yag doktigumiz tavaya soganlari alalim.

Kisik- orta ateste karistirma islemini yaparak pigirelim. Sodanlar sararip yumusayinca seker ve sirkeyi ilave
ederek karistirmaya devam edelim.

Tavanin altini hafif acalim ve soJdanlar karamel rengine dénene kadar 5 dakika daha pigirelim.

Tuzu ekleyip ocaktan alalim.
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