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KARAMELIZE SOGAN

6 adet orta boy sogan

2 tepeleme yemek kagigi bal
3 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kagsigi balzamik sirke
Tuz

Karabiber

Soganlar piyazlik olacak sekilde dodruyoruz. Bir tencereye yad koyup sodanlari igine atiyoruz. Sodanlar tig-dort
dakika kavrulunca balzamik sirke, tuz, karabiber ve bal ilave edip tencerenin kapagdini kapatarak kisik ateste
soganlar suyunu gekene kadar pisiriyoruz. Soganlar suyunu gekip icerisindeki bal karamelize olmaya
basladiginda ocag kapatiyoruz.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 07.11.2024
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