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KARAMELIZE SOGAN CORBASI

https:/tr.braun.com/

Soyulmus ve ince dogranmis 1.5 kg sogan
115 gr. tuzsuz tereyag!

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 defneyapragi

2 cay kasi§i taze kekik yapragi

25 gr. saf un

2 litre et suyu

1 adet Fransiz bageti

1 dis soyulmus ve dovilmis sarimsak
170 gr. parmesan peyniri

Tuz

Biber

Soganlari ince ince dogramak igin Braun Multiquick 7 Kablsouz ve dograyici kabini kullanin.

Tereyagini zeytinyagiyla birlikte genis, kalin dipli bir sos tavasinda isitin. Sodanlari, dévilmuis sarimsagy,
defneyapraklarini ve kekik yapraklarini ekleyip hafif¢ce karigtirin. Atesi kisip tavanin kapagini kapatin ve 15-20
dakika pisirin. Kapagi kaldirin ve soganlar karamellesip altin kahverengi bir renk alana kadar karistirarak 20
dakika daha pisirin.

Karistirarak un ekleyip topaklanmalari gidererek 3-4 dakika daha pisirin ve et suyunu ekleyin. Kaynayana dek
pisirdikten sonra atesi kisin ve kisik ateste 15 dakika daha pisirin.

Parmesanli kizarmig ekmekleri hazirlamak igin parmesani rendeleyin ve ekmek dilimleri Gzerine yerlestirin.
Ekmek dilimlerini 1zgara edin.

Gorbayi kaselere koyun. Her bir kdseye bir ya da iki kizarmis ekmek koyup Ustline de blylk bir kasik
rendelenmis peynir ekleyin. Servis edin.
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