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KARAMELIZE SEFTALILI LOKMA TATLISI

3 adet hazir ekmek hamuru
3 adet seftali

1 su bardagi toz seker

1 dal taze biberiye
Kizartmak Igin:

Aygicegdi yadi

Lokma icin yag kizartma tenceresine alip 1sitin. Ekmek hamurundan ceviz blyuklugunde parcalar koparip
avucunuzda yuvarlayin ve kizgin yagda altin rengini alana kadar kizartin. Kizaran hamurlari kagit havlu serili bir
tabaga alip fazla yagini sizdirin. Tum hamur bitene kadar bu igslemi uygulayin. Karamelize geftali igin
seftalilerin kabuklarini soyup yarim ay seklinde dograyin. Gelik bir tavaya toz seker koyup orta ateste yanan
ocagin Uzerine yerlestirin. Sekerin kenarlari sivilagsmaya ve rengi degismeye baslayinca tavayi sallayarak
tamaminin karamellesmesini saglayin. Seker tamamen karamel rengini alinca, seftaliyi ekleyin ve karigtirin. En
son kiylimig biberiyeyi katip karigtirin ve ocaktan alin. llk sicagi gegen lokmalarin (zerine gezdirerek servis
yapin.

© lezzetler.com tarif no:163550 « adi:Karamelize Seftalili Lokma Tatlsi « gdnderen:Doctor « indirme tarihi:02.04.2025 - 12:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelize-seftalili-lokma-tatlisi-vt115445
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/karamelize-seftalili-lokma-tatlisi-163550.jpg
http://www.tcpdf.org

