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KARAMELIZE MANTAR VE SOGANLI BURGER

Pinar Burger

3-4 Dilim Pinar Cheddar

1 Yemek Kagigi Pinar Tereyagi
2 Adet Kuru Sogan

4-5 Adet Mantar

1 Dis Sarimsak

1 Tath Kasigi Esmer Seker
Hamburger Ekmegi
Kivircik Marul

Domates

Tursu

Tuz

Tereyagini tavada eritip dilimlediginiz mantarlari ekleyin.

Mantarlar fazla suyunu ¢ekince yarim ay seklinde ince ince dogradiginiz soganlari, sarimsak ve esmer seker
ekleyip soganlar karamelize oluncaya kadar karigtirarak pigirin.

Pinar Koéfte Burgerler’i tavada ya da 1zgarada arkali 6nlu pisirip Gzerlerine pinar dilim cheddar ekleyip tzerine bir
kapa kapatarak erimelerini saglayin.

Hamburger ekmegine sirasiyla karamelize sogan&mantari, erimis cheddarl kéfte burgeri, kivircik marulu, halka
halka domatesi ve tursuyu da ekleyin.
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