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KARAMELIZE MANDALINALI TATLI

Malzeme:

3 su bardad mandalina suyu
3 su bardagi ananas suyu

1 su bardagi su

2 corba kasi§i toz seker

2 su bardagi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
2 ¢orba kagi{! file badem
rendelenmis hindistancevizi
Karamelize etmek icin:

2 adet mandalina

1 corba kasigi toz seker

2 corba kasi§i antepfistidi igi

Ananas ve mandalina sulari ile suyu orta boy bir tencereye aktarin. Tozgeker ve nigastayi ekleyip karistirin. Kisik
ateste muhallebi kivamina gelene dek sirekli karigtirarak pigirin. Ocaktan alin. File bademi ekleyip karistirin ve
servis kaselerine paylastirin. Buzdolabina aktarip 2 saat bekletin. Mandalina karameli icin mandalinalari soyup
temizleyin. Genis bir tavaya sekeri aktarin. Eriyince dilimlenmis mandalinalari ilave edin. Tavayi sallamak
suretiyle kanisgtirip fistiklari ekleyin. 5 dakika pisirip suyu ilave edin. Birkag dakika daha pigirip ocaktan alin.
lininca soguyan tatlilarin Gzerine paylastirin. Istege gore hindistancevizi ile slsleyerek servis yapin.
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