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KARAMELIZE KABAK TATLISI

1 kg balkabagi

1 kg tozseker

5 yaprak ya da 1 ¢orba kasigi toz jelatin
Bir buguk su bardagi kiyllmig ceviz
Yarim kg ¢ig krema

Kabaklari ¢ok kalin olmayan dilimler halinde kesip yapismaz yizeyli bir tencereye alin. Sekeri Ustline dokerek
kapag! kapali olarak 20-25 dakika karamelize edin. 7-8 dilimi kenara ayirdiktan sonra kabaklari bir firin kabina
koyup 6nceden isitimig 150 derecelik firnda 1 saat pigirin. Soguduktan sonra piire haline getirin. Diger tarafta,
kremay! ¢irpip Uzerine ceviz, kabak plresi ve jelatin ekleyip karigtirin. Ayirdiginiz kabak dilimlerinden sebze
sekillendirici ile minik daireler kesip kalibinizin altina ve kenarlarina dégeyin. Pureyi igine dékip Ustine tekrar
minik kabak toplarindan koyun. Dolapta 1 saat bekletip servis yapin.
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