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KARAMELIZE ELMALI TART

Malzeme:

4 adet milféy hamuru

1 adet yumurtanin sarisi

1 corba kasigi sut

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 adet biyik elma

1/3 fincan esmer seker

yarim ¢ay kasigi tar¢in

Bir bicak yardimi ile milféy hamurlarinin Gzerlerine paralel gizgiler ¢izin. Yumurtanin sarisiyla siti karistirin ve
hamurlarin Gzerine siirtin. Pudragekerini lizerine serpistirin. Hamurlari yaglanmis veya yagl kagit serilmis firin
tepsisine aralikla dizin. Onceden sisitiimis 160 dereceye ayarli firnda kizarincaya kadar pisirin. Milféy hamurlari
firndan ¢ikartip oda sicakliginda sogutun. Milféy hamurlarini servis tabaklarina alin. Elmalari kabuklaryla birlikte
yuvarlak sekilde dilimleyin. Esmer sekeri bir tavaya alip karamelize olana kadar yakin. Elma dilimlerini tavadaki
karamelin igine dizip Uzerlerine Teremyag ve targini yayin. Elmalar yumusayana kadar pisirin. Sicak karamelli
elma dilimlerini hamurlarin Gzerine yerlestirin. Vanilyall dondurma ile servis yapin.
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