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KARAMELIZE ELMALI KREP

Malzeme:

Ic Malzeme igin :

6 adet elma

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 corba kasigi limon kabugu rendesi

3 ¢orba kasigi kuru Gzim

Yarim tath kasigi tar¢in

Yarim cay kasigi toz zencefil

6 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagsigl Teremyagd

3 corba kasi§i portakal suyu

100 ml krema

3 ¢corba kasiJi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram Bizim Margarin

Bir tutam Tuz

Bir tutam toz seker

Krep hamuru igin Bizim Mutfak Krep toz karigimi, 2 yumurta ve sitl bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢ca margarini
teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her yerine esit dagiimasi i¢in tavayi
hafifce sallayin. Krepleri arkali 6nll pisirin. Malzeme bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Her defasinda
margarini ekleyin. Elmalarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kiip seklinde dograyin. Elmalari bir kaba
alip portakal suyu, limon suyu, limon kabugu rendesi, tarcin, zencefil ve kuru Gzimu ekleyip karistirin. 2 ¢orba
kasigl Teremyad'i bir tavada erittikten sonra Uzerine tozsekeri ekleyin. Seker karamelize olana kadar orta ateste
pisirin. Karamelin renginin ¢gok kararmamasina dikkat edin. Elmalari ekleyip yumusayip iyice karamelize olana
kadar karistirarak pigirin. Krepleri bir tarafindan t¢gen gibi katladiktan sonra orta kisimlarina elmalari sosuyla
birlikte paylastirnin. Kremaya pudra sekeri ekleyip iyice ¢irpin. Kremayi kreplerin Uzerine ilave edip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49702 » adi:Karamelize EImali Krep « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:08.05.2025 - 02:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelize-elmali-krep-vt38133
http://www.tcpdf.org

