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KARAMELIZE ELMALI KEK

Malzeme:

5 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi Bizim Mutfak Un
3 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

2 cay kasigi Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
1 tath kagigi targin

Uzeri icin :

2 adet elma

1 adet limonun suyu

3 corba kasi§i toz seker

Tozseker ve yumurtalari bir kaba alip mikserle ¢irpin. Kalan malzemeleri teker teker ilave edip ¢irpmaya devam
edin. Diger tarafta kelepgeli kek kalibinin tabanini yaglh kagit ile kaplayin. Kagidin Gzerini ve kalibin yan
kisimlarini bir firga ile yagdlayin. Uzeri icin bir kasede limon suyu ile tozsekeri karistirin. Elmalarin kabuklarini
soyup ince ince dilimleyin. Elma dilimlerini limon-tozseker karigimina bulayip kek kalibinin tabanindaki yagh
kagidin Uzerine dizin. EImalari kaliba dizdikten sonra kek hamurunu elmalarin Gzerine yayin. Onceden isitilmig
190 derece firinda igini gekene kadar kontrolll bir sekilde pisirin. Oda sicakliyinda bekleterek soguttuktan sonra
dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:49737 « adi:Karamelize EImali Kek « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.04.2025 - 04:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelize-elmali-kek-vt38163
http://www.tcpdf.org

