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KARAMELIZE ELMALI KANEPELER

6 yemek kasigi tereyagi

4 adet granny smith elma
1-2 damla limon suyu

30 adet marshmallaow

1 su bardag seker

1/2 su bardagdi krema

1/3 su bardag kiyilmis fistik
1/3 bardak damla ¢ikolata

Elmalari dilimledikten hemen sonra limon suyunun igine daldirin. Bdylelikle elmalarin kararmasini dnlemis
olacaksiniz. BlyUk bir tencerede sik sik karistirarak orta ateste marshmallowlari ve tereyagdini eritin ¢ikarin ve bir
kenara koyun blyuk bir tabaga elma dilimleri yerlestirin karamel sosu ve eritiimis marsmallovlari Gzerinde
gezdirin. Fistik ve damla gikolata serpin. Orta ylkseklikte ateste sekeri tahta kasik veya metal ¢irpici ile
eritmeye baslayin. Kristalize goriinti bir siire sonra artacaktir problem yok daha sonra eriyecekler, temiz bir
mutfak firgasini ilik suya batirip iyice stizdirdikten sonra kabinizin kenarlarina yapisan sekerleri
temizleyebilirsiniz. Kristalize sekerlerin bir kismi erimeye amacimiz tamamen eritmesini saglamaktir. Eriyen
karamelleri elma kanepelerimizn Gzerinde gezdirin.
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