B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARAMELIZE EDILMIS TRABZON HURMALI TART

200 grun

100 gr margarin

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi soguk su

4 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay kasigi tarcin

1 paket Karamel sos

1 adet Trabzon hurmasi

Soguk margarini kiigiik kiipler halinde dograyin. Uzerine un, pudra sekeri, 1 yemek kasigi soguk su ve 1 adet
yumurta sarisini ilave ederek yogurun.

Hamuru yodururken elinizin sicakliindan etkilenmemesi ve civiklasmamasi igin olabildigince hizli hareket edin.
Hazirladiginiz hamuru streg filme sarim 30 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin.

Tartolet kaliplarini margarin ile yaglayin ve Gzerine un serpin. Unun fazlasini kapi ters ¢evirip silkeleyin.
Dinlenen hamuru 6 bezeye boéllp hafifce unladiginiz tezgahta agin ve tart kalibinin igine dégeyin. Catalla
hamurun dibinde birkac delik acin.

180 derece 6nceden isitilmig firinda 15 dakika kadar firinlayin. (Hamur ince olursa daha hizl pisip yanabilir bu
nedenle 10 dakika gegtikten sonra kontrol etmeye baglayin.)

Pisen tartoletlerinizi soguduktan sonra kaliptan ¢ikartin. Iglerine karamel sos paylastirin Gzerlerine dilimlediginiz
hurmalardan koyarak servis yapin.
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