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KARAMELIZE EDILMIS ARMUTLU KREP

2 yemek kasigi kahverengi seker
4 adet olgun armut

50 gram Krema

50 gram tereyagi

Firini 6nceden 150 °C[?] ye ayarlayin. Krepleri siki bir sekilde alliminyum folyo ya sarip firnda isitin. Bu arada
tereyagini genis bir kizartma tavasinda kizdirip igine armutlari atin. Altlari altin sarisi rengini alana kadar 3
dakika kizartin. Armutlari gevirip Uzerine seker serptikten sonra sekerler eriyip tavanin suyu hafif sakizimsi bir
kivam alana kadar 3 dakika pisirin. Krepleri firindan alip folyodan ¢ikarin. Tavadaki armutlari ikiye bélin ve her
yanmi dort krep i¢in bolustirin. Krepleri ortadan biiklp igini armutla doldurun. Bir tabagda iki krep koyarak
tenceredeki suyu Uzerine gezdirin. Ustline krema ekleyerek servis yapin.
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