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KARAMELIZE BEYAZ CIKOLATALI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

175gun

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g oda sicakliginda tereyagi
50 g toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 yemek kasigi su

Dolgu:

60 g karamelize beyaz cikolata
Uzeri icin:

30 g beyaz cikolata

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden ¢aligtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve karigtirin. Tereyadl, toz seker, sekerli vanilini ve suyu ¢irpma
kabina alin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz un karigsimini ilave edin ve yogurun. Gikolatayi iri
parcgalara kirin. Hamurdan ceviz buyukliginde pargalar alin ve eliniz ile bastirarak yaklasik 6 cm ¢capinda agin.
Ortalarina bir iki parga iri kirilmig gikolata koyup hamurun kenarlarini birlestirin ve elinizde yuvarlayin. Firin
tepsisine siralayin ve pisirin. Kalan kiucUk parca ¢ikolatalari Gst stsleme icin ayirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 12 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Beyaz cikolatayl benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile
ince kesin ve kurabiyelerin Uizerine ince seritler seklinde sikin. Kalan ¢ikolata pargalarini kligtk kiplere kesin ve
kurabiyelerin tizerine koyun. Gikolatalar donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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