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KARAMELIZE BALLI COREK

100 gr margarin

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagd ik sit
1 cay kasigi limon suyu

5 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

1 tath kasidi kuru maya

4 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardag iri dévilmUs ceviz
1 kahve fincani bal

Bitlin malzemeleri karistirip en son unu koyun ve yogurun. Un az gelirse ekleyin. lyice yogurduktan sonra 40
dakika kadar mayalanmaya birakin. Unlanmis zeminde merdane yardimiyla ¢ok inceltmeden agin ve Uizerine
seker targin karigimini serpin ve rulo yapin. 1 parmak kalinhginda kesip yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin.
180 derecede ¢ok kizarmadan pisirin. Pistikten sonra firindan ¢ikinca sicakken Uizerine balli cevizi strin. Ister
Ik ister soguk yiyebilirsiniz.
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