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KARAMELIZE ARMUTLU HAZIR PANCAKE

Malzeme:

50 gram Bizim Mutfak Teremyag
4 adet armut

2 corba kagigr esmer seker
Uzeri icin :

krema, tarcin

Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram Bizim Mutfak Teremyag
bir tutam Tozseker

Krep hamuru icin Bizim Mutfak Krep toz karisimi, 2 yumurta ve st bir kaba alip ¢irpin. Bir parca Teremyag@’i
teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her yerine esit dagiimasi i¢in tavayi
hafifce sallayin. Krepleri arkali 6nll pisirin. Malzeme bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Her defasinda
Teremyag’i ekleyin. Bir tavada Teremyag’i eritin. Armutlari soyup dilimleyin. Dogradiginiz armutlari tavanin igine
alip, armutlar altin rengine déntstinceye dek 4-5 dakika kasikla ¢evirin. Esmer sekeri ve tar¢ini da ilave edip,
seker ¢dzullp yapiskan bir hal alana kadar karistirmaya devam edin. Karamelize olmus armutlari kreplerin igine
yerlestirin. Krepleri katlayarak servis tabaklarina alin. Kreplerin tizerini krema veya dondurma ile stisleyerek
servis yapin.
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