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KARAMELALI KREMA

350 gr (2 su bardag) toz seker
250 gr (1 su bardagi) krema
45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi
1 tath kasidi vanilya esansi

Sekeri, orta boy bir tencereye koyup kremayi ekleyiniz. Tencereyi ¢ok agir atese oturtup tahta kasikla surekli
karistirarak, sekeri eritiniz. Seker tamamen eriyince atesin altini biraz a¢ip tencerenin kapagdini kapatarak,
karisimi 2 dakika pigiriniz.

Tencerenin kapagdini acip, karisimi karigstirmadan, alinan bir damla, soguk suya damlatildijinda yumusak top
gibi olana kadar pigiriniz.

Karisima yagi ekleyip eriyene kadar karigtiriniz.

Tencereyi atesten indirip, igine vanilya esansini katarak tahta kasikla koyu ve kremamsi olana kadar déviindz.
(Suslemeyi, surilmesi zorlasacak kadar koyu olursa, biraz krema katarak inceltiniz.) Stuslemeyi ilik olarak
keklere surerek, sertlesip soguduktan sonra servis ediniz.

Not: Karemelali kremaya daha suslu bir gériinis vermek icin, Ustline dévilmis badem, findik yada ceviz
serpebilirsiniz.
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