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KARAMELLI ELMA

8 kirmizi elma

8 seker gubugu

1 su barda@i koyu misir surubu (ya da 2 su bardagi seker + 1 su barda@i su ile hazirlanmis surup)
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi kahverengi seker

1 su bardagi krema

1/4 tath kasigi tuz

3 yemek kasi§i tereyagi

3/4 tath kasidi vanilya

Gubuklan elmalara batirin. Surubu, sekerleri, kremayi ve tuzu bir tencereye alip kisik ateste, ara ara karistirarak
pisirin. Seker termometresi 240F derecesine gelince tencereyi ocaktan alip tereyagi ve vanilyayla
karistirin.Elmalar karamel sicakken tencereye daldirin. Uzerlerinin tamamen karamelle kaplanmasini saglayip
hafif yaglanmis firn kagidinin tizerinde sogumaya birakin.
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