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KARAMEL SOSLU POTIBORLU CEVIZLI MUHALLEBI

1 paket Sade Ulker Pétibor Biskiivi
1 su bardagi tozseker

5 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJ! piring unu

3 ¢orba kagsiJi nisasta

1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici
Slslemek icin karamel sos

- Servis kaselerini hazirlayin. Biskiviyi ufalayip ¢ekilmis cevizle karistirin. Karisimdan ikiser kasik kadar
kaselerin icine paylastirin.

- Karamelli muhallebi yapmak igin dnce muhallebi tenceresine 2-3 kasik kadar toz seker koyup kisik ateste
tutun. Seker eriyip karamelize olmaya bagladiginda sitl dnce azar azar ekleyerek karistirin. Sonra sittin
tamamini Uzerine bosaltin. Hafif kahveli sit rengini alacaktir.

- Slte nisasta, piring unu ve seker ilave edip devamli karistirarak pisirin. Muhallebiniz kivam alir almaz servis
kuplarina doldurun. Soguyunca tzerlerine cevizli pdtibérli karisimdan serpin. Karamel sos gezdirip stsledikten
sonra servis yapin.
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